REGULAMIN KONKURSU NA NAJLEPSZY SER
(w ramach wydarzenia ""Podlaskie Swieto Sera" w dniu 08 czerwca 2025 r.)

1. Informacje ogo6lne
1.1 Organizatorem Konkursu jest Stowarzyszenie Serowaréw Farmerskich i Zagrodowych ul.
Legnicka 56 Wroctaw.
1.2 Konkurs na najlepszy ser towarzyszy wydarzeniu Targ Serow i1 Produktow Rzemieslniczych w
ramach
“II Podlaskiego Swicta Sera”.
1.3 Konkurs zostanie przeprowadzony w dniu 8 czerwca 2025 w Wasilkowie, ul. Lesna 7 (Podlaskie
Muzeum Kultury Ludowej).
1.4 Ogtoszenie wynikow oraz wreczenie dyplomow w Konkursie nastagpi w dniu 8 czerwca 2025.

2. Warunki przystapienia do Konkursu
2.1 W Konkursie moga wzia¢ udziat wylacznie producenci seréw bedacy wystawcami Targu Serow
i Produktow Rzemie$lniczych w ramach "II Podlaskiego Swicta Sera”
2.2 Prawo uczestnictwa w Konkursie nabywa si¢ poprzez
a) dostarczenie do organizatora w dniu 8 czerwca 2025 r. do godz. 10:00 prawidtowo
wypelionej 1 podpisanej karty zgloszenia, ktérej wzdr stanowi zalgcznik nr 1 do
Regulaminu.
b) dostarczenie do organizatora w dniu 8 czerwca 2025 r. do godz. 10:00 probek sera w
minimalnej ilo$ci 250g, z podaniem nastgpujacych danych:
® nazwa wytworcy
nazwa wlasna sera
data produkcji
informacje na temat sera
okreslenie rodzaju sera wedtug kategorii:
kat I - sery dojrzewajace twarde
kat II - sery dojrzewajace migkkie
kat III - sery $wieze 1 krotko dojrzewajace
kat IV - twarogi
e kat V - inne wyroby z mleka
2.3 Probki seréw zgloszonych do Konkursu przechodzg na wtasno$¢ organizatora konkursu.
2.4 Do konkursu mozna zglosi¢ tylko dwa sery danego wytworcy, kazdy w innej kategorii.
2.5 Brak odpowiedniego opisu, okreslonego w punkcie 2.2. wyklucza produkt z udziatu w
konkursie.

3. Jury oraz Kkryteria oceny sera

3.1 Prébki sera, podzielone wedlug odpowiednich kategorii, ocenia jury konkursowe.
3.2 W sktad jury konkursowego wchodzg osoby wybrane przez organizatora, np: eksperci w zakresie
oceny sensorycznej serow, doswiadczeni serowarzy, degustatorzy, sommelierzy, szefowie kuchni i
krytycy kulinarni.
3.3 Kategorie serow ocenianych:

e katl - sery dojrzewajace twarde

e kat II - sery dojrzewajace migkkie

e kat III - sery §wieze i krotko dojrzewajace

e katIV - twarogi

e katV - inne wyroby z mleka



3.4 Jury moze podjg¢ decyzje o zmianie kategorii sera wzgledem zgtoszenia przez producenta, w
przypadku, gdy zostat on btednie przyporzgdkowany. Zapis nie ma zastosowania w przypadku, gdy ser
zgtoszony do danej kategorii wyraznie wskazuje na przynaleznos¢ do tej kategorii, ale probka nie
spetnia cech charakteryzujgcych sery z tej kategorii.

3.5 Sery ocenia zesp6t jurorow Ostateczna ocena danej probki stanowi $rednig wszystkich ocen
przyznanych dany zesp6t juroréw. Ocena odbywa si¢ na zanonimizowanych probkach - proby sera
przed degustacja sg szyfrowane przez jury techniczne. Jury ocenia sery na podstawie ustalonych
kryteridw oceny i systemu punktacji zawartych w formularzu kart do oceny. Wypetnione formularze
stanowig archiwum i trwaty zapis przebiegu konkursu.

3.6 Wyniki konkursu zostang podane do publicznej wiadomosci.

3.7 W konkursie zostang przyznane nagrody medalowe: “ztoto”, “srebro” i brgz” oraz wyrdznione
zostanie po jednym najlepszym serze z kazdej z kategorii 1 jeden najlepszy ser ze wszystkich
zgtoszonych do konkursu - bedzie to ,,Najlepszy Ser II Podlaskiego Swieta Sera”.

3.8 Jury moze przyzna¢ nagrody specjalne i dodatkowe wyroznienia.

3.9 Regulamin zostanie podany do wiadomosci na stronie internetowej organizatora.

3.10 Organizator jest uprawniony do odwotania, zmiany terminu, wydtuzenia lub skrocenia czasu
trwania konkursu.

4. Postanowienia koncowe
4.1 Przystgpienie do Konkursu jest rownoznaczne z akceptacja niniejszego Regulaminu.



