REGULAMIN KONKURSU NA NAJLEPSZY SER
(w ramach wydarzenia "Gala Seréw - Podlaska Akademia Serowarska" w dniu 08 czerwca 2024 r.)

1. Informacje ogdlne
1.1 Organizatorem Konkursu jest Stowarzyszenie Serowaréw Farmerskich i Zagrodowych ul. Legnicka 56 Wroctaw dla
Podlaskiego OS$rodka Doradztwa Rolniczego w Szepietowie.
1.2 Konkurs na najlepszy ser towarzyszy wydarzeniu "Gala Seréw - Podlaska Akademia Serowarska - V Edycja".
1.3 Konkurs zostanie przeprowadzony w dniu 8 czerwca 2024 w Urzedzie Marszatkowskim Wojewddztwa Podlaskiego
ul. Kardynata Stefana Wyszynskiego 1, 15-888 Biatystok

1.4 Ogtoszenie wynikdéw oraz wreczenie dyplomow w Konkursie nastgpi w dniu 8 czerwca 2024.

2. Warunki przystgpienia do Konkursu
2.1 W Konkursie mogg wzig¢ udziat wylgcznie producenci seréw z wojewddztwa podlaskiego posiadajgcy prawo do
wprowadzania produktu ZzywnoSciowego na rynek.

2.2 Prawo uczestnictwa w Konkursie nabywa sie poprzez
a) dostarczenie do organizatora w dniu 8 czerwca 2024 r. do godz. 9:30 prawidtowo wypetnione] i podpisanej
karty zgtoszenia, ktorej wzér stanowi zatgcznik nr 1 do Regulaminu.
b) dostarczenie do organizatora w dniu 8 czerwca 2024 r. do godz. 9:30 prébek sera w minimalnej ilo$ci 250g,
z podaniem nastepujgcych danych:
® nazwa wytworcy
nazwa wlasna sera
data produkcji
informacje na temat sera
okreslenie rodzaju sera wedtug kategorii:
e katl -ser kwasowy
e kat Il - ser podpuszczkowy
2.3 Prébki seréw zgtoszonych do Konkursu przechodzg na wtasno$¢ organizatora konkursu.
2.4 Do konkursu mozna zgtosi¢ tylko dwa sery danego wytwarcy, kazdy w innej kategorii.
2.5 Brak odpowiedniego opisu, okreSlonego w punkcie 2.2. wyklucza produkt z udziatu w konkursie.

3. Jury oraz kryteria oceny sera
3.1 Prébki sera, podzielone wedtug odpowiednich kategorii, ocenia jury konkursowe.
3.2 W skiad jury konkursowego wchodzg: przedstawiciele organizatora oraz eksperci nie zwigzani z producentami
serow biorgcymi udziat w konkursie.
3.3 Kategorie seréow ocenianych:
e katl - ser kwasowy
e kat Il - ser podpuszczkowy
3.4 Sery ocenia kazdy z cztonkdw jury. Ostateczna ocena danej probki stanowi Srednig wszystkich ocen przyznanych
przez juroréw. Préby sera przed degustacjg sg szyfrowane przez jury techniczne nie biorgce udziatu w ocenie seréw.
Jury ocenia sery na podstawie ustalonych kryteriéw oceny i systemu punktacji zawartych w formularzu kart do oceny.
Wypetnione formularze stanowig archiwum i trwaty zapis przebiegu konkursu.
3.5 Wyniki konkursu zostang podane do publicznej wiadomoSci.
3.6. W konkursie zostang nagrodzone po 3 sery z kazdej kategorii: pierwsze, drugie i trzecie miejsce.
3.7 Jury moze przyznaé nagrody specjalne i dodatkowe wyréznienia.
3.8 Regulamin zostanie podany do wiadomosci na stronie internetowej organizatora.
3.9 Organizator jest uprawniony do odwotania, zmiany terminu, wydtuzenia lub skrécenia czasu trwania konkursu.

4. Postanowienia koncowe
4.1 Przystgpienie do Konkursu jest rownoznaczne z akceptacjg niniejszego Regulaminu.



