REGULAMIN KONKURSU NA NAJLEPSZY SER
(w ramach wydarzenia "V Wielkie SERwowanie" w dniu 08 pazdziernika 2023 r.)

1. Informacje ogdlne
1.1 Organizatorem Konkursu jest Stowarzyszenie Serowaréw Farmerskich i Zagrodowych ul.
Legnicka 56 Wroctaw; info@serowarzy.pl
1.2 Konkurs na najlepszy ser towarzyszy operacji "V Wielkie SERwowanie"
1.3 Konkurs zostanie przeprowadzony w dniu 08 pazdziernika 2023 we Wroctawiu, ul. Zwycieska 4
1.4 Ogtoszenie wynikdéw oraz wreczenie dyplomdéw w Konkursie nastgpi w dniu 08 pazdziernika 2023

2. Warunki przystgpienia do Konkursu
2.1 W Konkursie mogg wzig¢ udziat wytgcznie producenci seréow bedacy wystawcami Targu sera i produktow
rzemieslniczych w ramach "V Wielkiego SERwowania”

2.2 Prawo uczestnictwa w Konkursie nabywa sie poprzez
a) dostarczenie do organizatora w dniu 08 pazdziernika 2023 r. do godz. 8.45 prawidtowo wypetnionej i
podpisanej karty zgtoszenia, ktorej wzor stanowi zatgcznik nr 1 do Regulaminu.
b) dostarczenie do organizatora w dniu 08 pazdziernika 2023 r. do godz. 9.00 prdbek sera w minimalne;j ilosci
250 g, z podaniem nastepujgcych danych:
e nazwa wytworcy
e nazwa wilasna sera
e data produkcji
e informacje na temat sera
e okreslenie rodzaju sera wedtug kategorii:
e katl -sery dojrzewajace twarde
e kat Il - sery dojrzewajgce miekkie
kat lll - sery Swieze i krotko dojrzewajace w tym twarogi
o katlIV-inne wyroby z mleka
2.3 Prébki seréw zgtoszonych do Konkursu przechodzg na wtasnos¢ organizatora konkursu.
2.4 Do konkursu mozna zgtosi¢ tylko dwa sery danego wytworcy, kazdy w innej kategorii.
2.5 Brak odpowiedniego opisu, okreslonego w punkcie 2.2. wyklucza produkt z udziatu w konkursie.

2. Jury oraz kryteria oceny sera
3.1 Prébki sera, podzielone wedtug odpowiednich kategorii, ocenia jury konkursowe.
3.2 W sktad jury konkursowego wchodzga: przedstawiciele organizatora oraz eksperci niezwigzani z producentami
seréw biorgcymi udziat w konkursie.
3.3 Kategorie seréw ocenianych:

e katl -sery dojrzewajgce twarde

e kat Il - sery dojrzewajgce miekkie

o katlll - sery swieze i krétko dojrzewajgce w tym twarogi

e kat IV -inne wyroby z mleka
3.4 Sery ocenia kazdy z cztonkdw jury. Ostateczna ocena danej prébki stanowi srednig wszystkich ocen przyznanych
przez juroréw. Préby sera przed degustacjg sg szyfrowane przez organizatora. Jury ocenia sery na podstawie
ustalonych kryteriow oceny i systemu punktacji zawartych w formularzu kart do oceny. Wypetnione formularze
stanowig archiwum i trwaty zapis przebiegu konkursu.
3.5 Wyniki konkursu zostang podane do publicznej wiadomosci.
3.6. W konkursie zostaje nagrodzony najlepszy produkt ,,Smak Roku 2023 — GRAND PRIX" ze wszystkich zgtoszonych
produktéw do konkursu oraz tylko jeden ser w danej kategorii
3.7 Jury moze przyznaé nagrody specjalne i dodatkowe wyrdznienia.
3.8 Regulamin zostanie podany do wiadomosci na stronie internetowej organizatora.
3.9 Organizator jest uprawniony do odwotania, zmiany terminu, wydtuzenia lub skrdcenia czasu trwania konkursu.

4. Postanowienia koricowe
4.1 Przystgpienie do Konkursu jest rownoznaczne z akceptacjg niniejszego Regulaminu.
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