
REGULAMIN KONKURSU NA NAJLEPSZY SER 
(w ramach wydarzenia "IV Wielkie SERwowanie" w dniu 02 pa dziernika 2022 r.)ź

1. Informacje ogólne
1.1 Organizatorem Konkursu jest Stowarzyszenie Serowarów Farmerskich i Zagrodowych ul.   
       Legnicka 56 Wroc aw; ł info@serowarzy.pl 
1.2 Konkurs na najlepszy ser towarzyszy operacji "IV Wielkie SERwowanie"
1.3 Konkurs zostanie przeprowadzony w dniu 02 pa dziernika 2022 we Wroc awiu, ul. Zwyci ska 4 ź ł ę
1.4 Og oszenie wyników oraz wr czenie dyplomówł ę  w Konkursie nast pi w dniu 02 pa dziernika 2022 ą ź

2. Warunki przyst pienia do Konkursuą
2.1  W  Konkursie  mog  wzi  udzia  ą ąć ł wy czniełą  producenci  serów  b d cy  wystawcami  Targu  sera  ię ą
produktów rzemie lniczych w ramach "ś IV Wielkiego SERwowania”

2.2 Prawo uczestnictwa w Konkursie nabywa si  poprzez ę
a)  dostarczenie  do  organizatora  w  dniu  02  pa dziernika  2022  r.  do  godz.  8.45  prawid owoź ł
wype nionej i podpisanej karty zg oszenia, której wzór stanowi za cznik nr 1 do Regulaminu. ł ł łą
b) dostarczenie do organizatora w dniu 02 pa dziernika 2022 r. do godz.  9.00  ź próbek sera  w
minimalnej ilo ci 250 g, z podaniem nast puj cych danych: ś ę ą

 nazwa wytwórcy 
 nazwa w asna serał
 data produkcji
 informacje na temat sera  
 okre lenie rodzaju sera wed ug kategorii: ś ł

 kat I  - sery dojrzewaj ce twarde ą
 kat II - sery dojrzewaj ce mi kkieą ę
 kat III - sery wie e i krótko dojrzewaj ce w tym twarogiś ż ą
 kat IV - inne wyroby z mleka

2.3 Próby serów zg oszonych do Konkursu przechodz  na w asno  organił ą ł ść zatora konkursu. 
2.4 Do konkursu mo na zg osi  tylko dwa sery danego wytwórcy, ka dy w innej kategorii.ż ł ć ż
2.5 Brak odpowiedniego opisu, okre lonego w punkcie 2.2. wyklucza produkt z udzia u w konkursie.ś ł

2. Jury oraz kryteria oceny sera
3.1 Próbki sera, podzielone wed ug odpowiednich kategorii, ocenia jury konkursowe.ł
3.2  W  sk ad  jury  konkursowego  wchodz :  przedstawiciele  organizatora  orazł ą  eksperci  niezwi zani  zą
producentami serów bior cymi udzia  w konkursie.ą ł
3.3 Kategorie serów ocenianych: 

 kat I  - sery dojrzewaj ce twardeą
 kat II - sery dojrzewaj ce mi kkieą ę
 kat III - sery wie e i krótko dojrzewaj ce w tym twarogiś ż ą
 kat IV - inne wyroby z mleka

3.4 Sery ocenia ka dy z cz onków jury. Ostateczna ocena danej próbki stanowi redni  wszystkich ocenż ł ś ą
przyznanych przez jurorów. Próby sera przed degustacj  s  szyfrowane przez organizatora. Jury oceniaą ą
sery na podstawie ustalonych kryteriów oceny i systemu punktacji zawartych w formularzu kart do oceny.
Wype nione formularze stanowi  archiwum i trwa y zapis przebiegu konkursu.ł ą ł
3.5 Wyniki konkursu zostan  podane do publicznej wiadomo ci.ą ś
3.6. W konkursie zostaje nagrodzony najlepszy produkt „Smak Roku 2022 – GRAND PRIX” ze wszystkich 
zg oszonych produktów do konkursu oraz tylko jeden ser w danej kategorii ł
3.7 Jury mo e przyzna  nagrody specjalne i dodatkowe wyró nienia.ż ć ż
3.8 Regulamin zostanie podany do wiadomo ci na stronie internetowej organizatora.ś
3.9 Organizator jest uprawniony do odwo ania, zmiany terminu, wyd u enia lub skrócenia czasu trwaniał ł ż
konkursu.

4. Postanowienia ko cowe ń
4.1 Przyst pienie do Konkursu jest równoznaczne z akceptacj  niniejszego Regulaminu.ą ą

mailto:info@serowarzy.pl

